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Edelmetall fiirs Dirndltal

Pramiert | Bei der diesjdahrigen Ab-Hof-Messe bekam Andreas Harm wieder ein
Goldenes Stamperl. Auch weitere Betriebe im Tal waren mit ihren Produkten erfolgreich.

Von Mario Kern

PIELACHTAL | Bereits zum zwei-
ten Mal in Folge hat Andreas
Harm aus Ober-Grafendorf fir
seinen Dirndlbrand einen Gol-
denes Stamperl bekommen.
Sehr zur Freude des qualititsbe-
wussten Produzenten, der nach
giner lingeren Pause erst im
Vorjahr wieder seine Produkte
eingereicht hat. ,Ein wirklich
toller Erfolg, dber den wir sehr
froh sind”, jubelt er.

Meben dem Goldenen Stam-
perl hat Harm fiir seinen Asperl-
brand eine Silbermedaille be.
kommen, fiir seinen Apfel-Selle-
rlesaft gab es Gold, fir den Ap-
fel-Holundersaft und den Apfel-
Himbeersaft sowie einen Apfel-
most jeweils Bronze, Sie alle
kiinnen Giste belm ganzjdhri-
gen Heurigenbetrieb Harm in
Kunning verkosten.

Bel seinen Erzeugnissen wie
auch im Betrieb setzt Andreas
Harm auf bekannte Stirken:
LUnsere Giste schitzen die Qua-
litdt und die Regionalivit, Das
wird immer mehr honorlert
und hat Zukunft. Offenbar ha-
ben wir das aofs richtige Plerd
gesetzt.” Das Erfolgsrezept um-
relfit er so; Die Friichte der ural-
ten Dirndistriucher reifen ,un-
ter sehr guten klimatischen Ver-
hilinissen im Dimdltal zu her-

Hichstnote filr den Harmschen Dirndlbrand: Christine, Andreas, Silvia und
Sabine Harm (4, bis 7. v. L) mit Jury-Vorsitzendem Wolfgang Lukas, Mostks-
nigin Sandra, Landesrat Stephan Pernkopf, Hermann Schultes und Messe-

prisident Uwe Scheutz.

vorragender Qualitit heran".
Bei der Ernte werde genau selek-
tiert, dass nur reife, saubere
Dirndin eingesammelt werden,
Nach der Gamngszelt destilliert
die Familie Harm die Friichte
mithilfe einer Kolonnenbrenne-
rei . mit viel Geduld und Auf
merksamkeit”,

38 Auszeichnungen
fiir das Dirndltal

Im Vergleich zum Vaor-
jahr—da waren es insgesamt
drei - gibt es 2017 mit dem Gaol-
denen Stamper] filr Harm nur
eine Hichstnote Im Tal. Aus-
zeichnungen gibt es aber genug:
Die Familie Gatterer hat einmal
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Gold, zweimal Silber und ein-
mal Bronze erreicht. Der Ober-
Grafendorfer Michael Stern hat
fiir seine Brinde zwel Silber-
und fiinf Bronze-Auszeichnun-
gen erhalten. Fiir seine Produkte
hat Michael Gonaus Silber und
aweimal Bronze, Josef Fuxstel-
ner aus Kirchberg viermal Siiber
und viermal Bronze bekommen.

Auch die Dirndltaler Honig-
Produzenten gingen nicht leer
aus: Karl Moser hat dreimal
Gold und einmal Silber erreicht,
Andreas Jung einmal Bronze fiir
seinen ,Jung-Honig".

Insgesamt hat es damit sechs
Gold-Medaillen, 13 Silber- und
18 Bronze-Medaillen Fir die
Tal-Produzenten geregnet.

Auszeichnungen

@]

Andreas Jung, Kirchberg: Bronze
fiir Jung-Honig. Karl Moser, Kirch-
berg: Gold fir Waldhonig, Creme-
honig, Blltenhanig, Silber fiir
Blitten- mit Waldhonig.

3 Stamperl/Birne:

Josef und Katharina Daxbiick,
Kirchberg: Bronze flir Dimdilikn,
Stefan und Elisa Enne, Loich: 5il-
beer fir Dirndilikir. josef Fuxstei-
ner, Kirchberg: Silber fir jeweils
awei Wilddimdi-Marmeladen und
2wel Wilddirndin, Bronze fir
Wildkirsch-Brand. Hofladen Gat-
terer, Ober-Grafendorf: Gold flir
Dirndisirup, Silber fiir Dirndl-Mar-
melade und zwei Birnencider,
Bronze fiir einen Dirnd|sirup.
Michael Gonaus, Kirchberg: Silber
fiir Dirndllikdr, Bronze filr Dirnd|-
sirup und Apfelbrand. Andreas
Harm, Ober-Grafendorf: Goldenes
Stamperl filr Dirndlbrand, Gold
fiir Apfel-Selleriesaft und Bimen-
saft, Silber fiir Asperlbrand, Bron-
z= fir Apfel-Holundersaft, Apfel-
Himbeersaft, Apfel-Rote-Rilben-
saft und Apfelmost. Michael Stern,
Ober-Grafendorf: Silber fir
Dirndllikéir und Holunderblten-
brand, Bronze flir Eierlikér, Tres-
terbrand, Kriecherlbrand, Dirndl-
brand und Aroniabrand.



